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. PASTELERIA TRADICIONAL GALLEGA -
DESDE 1942
Preferiblemente
porcionar en congelado
Meljora su cremosidad
calentando la porcidn

10 segundos en microondas

antes de serwr

Tartwoﬁw%m

1500 g

12 raciones de 125 gr
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Trancie Milleblogie Mithejas
1200 g1
COD: 90020

Porcionar en semicongelado
eon euchillo de sierra

12 raciones de 100 gr

Tarloy pastelera ab whisky percionado

1500 g

14 raciones de 107 gr

COD: 70633




11 |1artadelaAbuela

RAC | 1100 gr
100 gr
UNEEF 58837

10 Tiramisu Savoiardi

RAC | 1000 gr
100 gr

Savoiardi bafiados en café, cubierto de
crema chantilly y mascarpone, espolvo-

reado con cacao. 8015

| =Em 158

12

Tarta de galleta
+uuRAC

de la abuela

1400 gr

Base de crema pastelera, galleta
tostada ychocolate. 302740

24‘ Milhojas sabor yema

2uu RAC

mEE 110 gr 2650 gr
Dos capas de hojaldre rellenas de nata'y crema

pastelera, terminada al estilo “crema tostada”.

8760
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Z PLANCHAS PREMIUM >
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Mejores ingredientes,

24

amm RAC
uEE 83gr

Pl Queso - Arandanos

2000 gr

302410
b A~ %

24 PL. San Marcos
sa® RAC
UEE 83gr 2000 gr
302407

7 "__"‘\___________,-\\.’ﬁ._______f <

24 Pl. Dulce de Leche

RAC
288 83gr 2000 gr

302427
W W, T

24 | p1. Tiramisa

+um RAC
=88 75gr 1800 gr

302409
P~ e %

v 24' PL Tres Chocolates

RAC
28a 83gr 2000 gr
302024
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24' Pl. Chocolate
sss RAC | connaranja
=ss 83gr

2000 gr

302443
s WU S e

24

\ F
- PL. Licor Café
me® RAC
GRS 83gr 2000 gr

302425

T T~ N~N <

24

... RAC
uES 83 gr

Pl. Selva Negra
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‘. INDIVIDUALES

Y

baker

Brownie nueces
20x90 gr

20001

7011 7030 7012
Cajade 27 ud de 110 gr Cajade 18 ud de 120 gr Cajade 18 ud de 90 gr Caja de 27 ud de 100 gr

770430 Cajade 3ud x 15 rac x50 gr 77043
BRAZO NATA PRECORTADO BRAZO TRUFA PRECORTADO

*Las cajas son de uno u ofro sabor y no se pueden mezclar.

Postres originales

!w'- JCOD: 175

COD: 176 COD:178 “ . COD:199
BRIOCHE CHEESECAKE FRUTOS ROJOS BRIOCHE CHEESECAKE NARANJA BRIOCHE CHEESECAKE MANZANA MANTECADO GUIRLACHE GALLETA ¥ CARAMELO
Base de briochey confitura de ardndanos. Base de brioche y confitura de ardndanos.  Base de briochey confitura de ardndanos. ‘Base de galleta con guirlache y ganache Con trocitos de galletay caramelo.
Sabora queso con ardndanos. Sabor aqueso cremacon naranja. Sabor a queso crema con manzana. de chocolate con canela y limon. Sabora naia, galleta y caramelo.
24 udfcaja 24 ud/caja 24 ud/caja 24 udfcaja 24 ud/caja
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_ MINIREPOSTERIA

108 Profiteroles 260 Mini Profiteroles
con nata UuD con nata
23gr 15 gr
2x1250gr

ESTILO AFRANCESADO

76 Surtido reposteria 56 Reposteria clasica
UD |10 variedades UD | 8variedades
19 gr 29 gr

601302 601860

\‘d@ 50 Surtido pastehtos

= \ UD |reposteria

6054

50 B
L ase para crepes

40 gr
*27em 30841

14 | mini gofre belga

30 Gofre belga
UD

UD
90 gr 35 gr
* Envasado individualmente * Envasado individualmente

103250 77

30 PI. Brownie

=SS 83 gr

72 Tortitas pancake
uD

40 gr
4x2500 gr y *11-13 em/ud
* 6x6 cm/rae ' 261

e Tudis
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14 Galleta Lottus
'- con dulee de leche
1300 gr

14

Choco Kinder
1900 gr

LY
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Base de galleta con mantequilla
bajo un rellenode cheesecake de

queso crema, decorado con Base de galleta cubierta por galletas empapadas

cabatira da dolca de lseho en café que se intercalan con chocolate blanco
700930 ’ con sabor a vellana, crema y chocolate.

S— Decorada con cacahuete crujiente y trocitos
@ de chocolate Kinder. 700805
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14' Brownie

RAC (5 chocolates

135 8¢ 11900 gy 14 Pistacho puro
RAC | 1600gr

Base de brownie relleno de 14 gr

cobertura de chocolote, chocola-
te con leche, blanco y glaseado mousse de pistacho y nicleo de

de chocolate. 503 mousse de chocolate blanco
PREMARCADA terminado  con  pistachos
tostados. 509

Base de bhizcocho blanco con

14 Tocino de cielo
RAC | y pifiones

ek 1900 gr 14 Sacher austriaca
RAC | 1900 gr

Base de galleta con crema de 135 gr

queso y tocino de cielo relleno PREMARCADA

de pifiones terminada con

[amina de tocino de cielo. 507 Base de bizcocho brownie,

rellena de mermelada de albari-
coque y terminada con chocola-
te de avellana. 520

14 |c jandui
- alleta guianduia

~™
155 gr 00 gr ’. -~ © 14 | gueso y dulee
Base de bizcocho blanco relleno | o~ g?c e leche
de mousse de galleta y mousse gr 11900 gr

de chocolate blanco con galletas
troceadas terminado con glasea-

do de crema guianduia. 502 Queso philadelphia al horno

sobre una mousse de queso
marmoleada con dulce de leche.

301

14 Queso y frambuesa

RAC | 1900 gr

135 gr

i WL B
N L g 14 Manzana
R

Queso philadelphia al horno
sobre una mousse de queso

marmoleada con frambuesa. 500 Base de hojaldre rellena de

crema pastelera con manzana
fileteada y gelatina de manzana.
505
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14' Pastel de queso al“ orno

14' Tarta galleta y caramelo

RAC RAC

107 gr 1500 gr 128 gr 1800 gr
Queso fresco, nata y azlcar.

300023

Relleno de galleta entre dos capas de bizcocho de
chocolate, decorado con cobertura de caramelo.

301032

'. ; v ‘
I, e - A )
e N5
.-P.‘a‘-"fj\g’e e s 7 g - -
L 14 Tarta de Santiago 8 Tarta de orujo
RAC | 1000 gr RAC | 800 gr
A gr 100 gr
Almendra, huevo y mantequilla. Base de bizcocho con nata y orujo.
301502

IDG (Indicacion Demografica Protegida)
que garantiza la calidad e los ingredientes.

300002

AN
12 |

Queso con arandanos

RAC | 1200 gr
100 gr
Queso fresco sobre una crujiente base de
galleta recubierta con mermelada de
arandanos.

301705

10 Tarta manzana pastelera %&j Manzana y caramelo
RAC | 3x750 gr gl 1x1800 gr
28853

75 gr
Pasta brisa, con rebanadas de manzana y

compota de manzana. 1984
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7 RAINBOW CAKE

18 Red Velvet Cake

P }:ﬁ; 2300 gr

Cuatro capas de bizcocho de Red Velvet, con crema de queso;

decorado con migas de bizcocho red Velvet, bolitas de arroz
chocolateado y rayado de chocolate.

12003

LAYER CAKE ;

18 Americém cookies

D }g@g 2300 gr

Tres capas de bizcocho con cookies rellenas de crema de vainilla.
Decoradas con rosetas del mismo relleno y cobertura de chocolate
y cookies.

12050

18 Tarta Carrot Cake
2 gﬁ; 2300 gr

Bizcocho de zanahorias, especias y nueces, cubierta de suave
crema de queso.

s : 12001

14 |Linda's Fudge

2 %gcr 2380 gr

Tarta de crema de chocolate rellena con seis capas de bizcocho
con drops de chocolate y crema de fudge de chocolate.

12109

= 14 Big Orig}nal i
R s RAC|Cheescake
—— 2600 gr

R
~——. Tarta de queso estilo New York Cheesecake, rellena de crema de
queso horneada y con base de galleta digestive.

12108

.
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